
LE SALON DORÉ
CARTE DU PRINTEMPS

SALADES
12.50€

Salade Caesar
poulet, lard fumé, croûtons, copeaux de parmesan, réduction balsamique

Salade Italienne
tomates séchées, mozzarella di bufala, oignons rouges, pécan, gressins, olives, vinaigrette framboise

PLATS EN BOCAUX
12.50€

Parmentier de Truite d’Ardèche
à l’huile d’olive et herbes fraîches

Poulet sauce Forestière
riz de Camargue I.G.P., légumes du marché

Lasagnes aux Épinards
ricotta & parmesan 

SNACKING
9.50€

Croque Monsieur
jambon fermier, tomme de Savoie, salade verte

Quiche Lorraine
lard fumé, salade verte

Part de Pizza
reine ou 3 fromages, salade verte

DESSERTS
5.50€

Mousse au Chocolat Valrhona

Tarte Fraises, Chocolat Blanc, Pistache

Tarte Citron Meringuée

Faisselle “La Mère Richard”
cassonade - coulis - crème

Glaces Terre Adélice
3.50€ / boule - 6.00€ / 2 boules - 8.50€ / 3 boules

Voir liste des parfums

Café Gourmand - 8.50€
expresso, panna cotta, sablé chocolat, tarte citron meringuée

Prix en euros TTC - service comprisListe des allergènes disponible sur demande



LE SALON DORÉ
CARTE DES BOISSONS

APÉRITIF
Planche Apéritive

saucisson sec d’Ardèche I.G.P. - Saint-Marcellin I.G.P. - olives de Nyons bio A.O.P.
 pour 2 personnes : 15.00€ - pour 4 personnes : 28.00€

Tapenade à l’Olive de Nyons (100g)     & Toasts
6.50€

EAUX
Pétillante - Vals
3.50€ la bouteille (33cl)
4.90€ la bouteille (75cl)

Plate - Thonon
3.50€ la bouteille (33cl)
4.90€ la bouteille (75cl)

JUS / SOFTS
Jus de Fruits “Juste”
pomme - abricot - pêche de vigne
3.50€ le verre (25cl)

Softs “Markus”
cola - tonic - ginger beer - limonade pression
3.50€ le verre (33cl)

Sirop Bigallet
Citron, Grenadine, Fraise, Menthe, Pêche, Myrtille
2.50€ le verre (25cl)

Diabolo
3.50€ le verre (25cl)

VINS
Blanc - Viognier
Domaine VERSET à CORNAS
5.50€ le verre (12.5cl) - 28€ la bouteille (75cl)

Rouge - Syrah “Le Moulin”
Domaine DUMIEN SERRETTE à CORNAS
5.50€ le verre (12.5cl) - 28€ la bouteille (75cl)

BIÈRES
Blonde Pression “Markus”
4€ le demi (25cl) - 7.50€ la pinte (50cl)

Bières en Bouteilles “Markus”
fruits rouges - printanière - ambrée
4.50€ la bouteille (33cl)

Monaco
4.50€ le demi (25cl) - 8€ la pinte (50cl)

BOISSONS CHAUDES
Expresso “Café Joyeux”
1.80€

Thé & Infusion “Soïo”
2.50€

Chocolat Chaud Valrhona
4.90€

MOCKTAILS / COCKTAILS 
Virgin Mojito
menthe, citron vert
6.50€ le verre (30cl)

Spritz Bellecour
Bellecour (18%), Clairette de Die, Vals, orange
8.50€ le verre (30cl)

Madame Sureau
Liqueur de sureau (18%), Clairette de Die, Vals, citron
8.50€ le verre (30cl)

Prix en euros TTC - service comprisListe des allergènes disponible sur demande



LE SALON DORÉ
MENU DE LA SEMAINE

MENU DE LA SEMAINE

ENTRÉE + PLAT + DESSERT
18.50€

Prix en euros TTC - service comprisListe des allergènes disponible sur demande

L’ENTRÉE
Tout en douceur pour ouvrir l’appétit

LE PLAT
À savourer en bocal

LE DESSERT
Une touche sucrée pour finir le repas en gourmandise
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